
Les Apéritifs et les BoissonsLes Apéritifs et les Boissons

Les Cocktails Maison
L’Europe 15cl				    7,50 €
    (Fraise,jus de mangue,gin,vin blanc pétillant)    

L’Europe sans alcool 15cl 		  6,00 €
    (Fraise, jus de mangue, Quézac)	  	    

Le Mojito 15cl 				    7,50 €	
    (Rhum, Jus de citron vert, feuille de menthe, perrier)  	

L’Américano 8cl			     	 7,50 €
  (martini rouge, noilly, campari, guignollet)

Le Spritz 15cl			     	 7,50 €
  (Aperol, prosecco, eau pétillante)	

Les Apéritifs régionaux 
Gentiane 4cl 				    3,50 €
Gentiane  sans alcool 4cl			  3,00 €
Ratafia 4cl 					     3,50 €
Thé d’aubrac 4cl 				    3,50 €
Bière Artisanale  33 clBière Artisanale  33 cl

	 Blonde, Blanche ou Ambrée 	 5,00 €	 Blonde, Blanche ou Ambrée 	 5,00 €

Les Apéritifs
Muscat, Porto, Martini 4 cl		  3,50 €
Ricard 2cl 					     2,00 €
Baby Whisky 2 cl				    3,00 €
Whisky 4cl					     6,00 €
Whisky supérieur 4cl		     	 8,00 €
Bière pression 12,5cl.	           		 2,00 €
Bière pression 25cl.	           		 3,00 €
Bière pression 50cl.	           		 6,00 €
La Coupe de Champagne 10cl	     	 8,00 €

Vins sélectionnés au verre

Rouge, Rosé, Blanc 14cl			   3,50 €

Chardonnay ou Uby blanc 14cl	 5,00 €

Pic St Loup Lancyre Rouge 14cl  	 6,00 €

Les Kirs au choix: cassis, framboise, 
mûre ou châtaigne

Kir au Vin Blanc	  10 cl 	   		  3,00 €
Kir au Vin Blanc pétillant 10cl 		 3,50 €
Kir au Champagne 10cl	    		  8,00 €
	

Les Eaux Minérales 

Evian   1l.		    			   6,00 €
Evian   50 cl.	   		      	 3,50 €
San Pelegrino 1l.	       	     		  6,00 €
San Pelegrino 50 cl.	       	     	 3,50 €
Quézac  1,15l.	     	     		  6,00 €

Les Boissons

Jus de Fruits 25 cl 			   3,00 €
	 orange, abricot, mangue, ananas, pomme, tomate

Perrier 33cl			     		  3,00 €
Coca, Coca light 33cl	    		  3,00 €
Ice tea 25cl				       	 3,00 €
Schweppes, Schweppes agrumes 25cl	 3,00 €
Sirop à l’eau 25cl	    	    		  2,00 €
Diabolo 25cl			     		  3,00 €
Café	 expresso	   			   1,60 €
Double café 	  		      		  3,20 €
Décaféiné		    			   1,60 €
Thé, Infusion, chocolat chaud 	       	 3,00 €

Les Digestifs

Vodka, Gin, Rhum, Get27  4cl	  	 6,00 €
Eau de Vie de Poire, Prune 4cl	    	 6,00 €
Cognac, Armagnac, Verveine verte,
Cointreau, Malibu 4cl	    		  6,00 €
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La CarteLa Carte     
Les EntréesLes Entrées    

Les PlatsLes Plats  
Tous nos plats sont servis avec Aligot, Frites maison, truffade ou salade verteTous nos plats sont servis avec Aligot, Frites maison, truffade ou salade verte

Our Dishes are served with Aligot, French fries, truffade or saladOur Dishes are served with Aligot, French fries, truffade or salad

Le Faux Filet de Boeuf d’Aubrac	 23,50 €
	 Aubrac Beef Sirloin

L’Entrecôte de Boeuf d’Aubrac	 26,00 €
	 aubrac beef entrecote

Le Boeuf d’Aubrac braisé		  19,00 €
	 Lower Rib of Beef in sauce

Les Côtes d’Agneau			   21,00 €
	 Lamb chops

Le Confit de Canard			   19,00 €
	D uck confit

Le Burger maison frites		  19,00 €
boeuf aubrac, pain maison, oignons confits tomate, cantal + salade verte

	 homemade burger (aubrac beef, homemade bread, 

		  candied onions, tomato, salad)

	 burger avec aligot ou truffade + 2,00 €

Le Pavé de Veau de Lozere 
	 sauce forestiere			   23,50 €
	V eal Steak with mushroom sauce	
Les Rognons de Veau sauce Madère	 19,50 €
	V eal Kidney

Les Ris d’Agneau en persillade 
	 (origine suivant arrivage)	 		  26,50 €
	 Lamb Sweetbreads wiht parsley

La Saucisse grillée de Lozère		  17,00 €
	 grilled saussage

Le Boudin aux Pommes			   20,00 €
	 Blood sausage with apple

L’Omelette aux Cèpes			   19,00 €
	M ushroom omelette

Le Pavé de Truite de La Canourgue	 19,50 €
	T rout steak

L’Aligot ou La Truffade avec salade 	15,50 €
	 Aligot or truffade with salad

Toutes nos viandes sont d’origine francaise

La Salade Bastide				   16,00 €
	 salade verte, lardons, gesiers, tomates, 		
	 oeufs, carottes, choux.
	 salad, bacon, gizzards, tomatoes, eggs, carot, 	
	 cabagge.
La Salade de Chèvre Chaud		  16,00 €
	 salade verte, toast de chèvre chaud au thym, 	
	 tomates, oeufs, carottes, choux.
	 warm goat cheese salad, tomatoes, eggs, 		
	 carot, cabagge.
La Salade Gourmande			   19,50 €
	 salade verte, foie gras, magret fumé, oeufs, 	
	 tomates, carottes, choux, noix.
	 salad, foie gras, smoked duck breast filet, 		
	 egg, tomato, carot, cabagge, nut.
Le Crespeou de Courgettes		  14,00 €
	F lan de courgettes, sauce tomate épicée, 		
	 piment d’espelette salade verte.
	Z ucchini flan, spicy tomato sauce, espelette 	
	 pipper, salad.

Le Carpaccio de Boeuf			  19,50 €
	 Carpaccio, salade verte, 
	P esto maison basilic, Cantal	
	 beef carpaccio, salad, Basil Pesto, Cantal 		
	C heese

La Planche de Charcuteries de Pays	18,00 €
	J ambon de Pays, Rosette, pâté, paté de tête, 	
	 saucisse sèche et saucisson.
	P ork meats platter , Cured Ham, pate,		
	 rosette, dry saussage.

La Planche Jambon de pays 
	 avec Aligot	ou truffade

	 et salade verte			   19,00 €
	C ured Ham 
	 with Aligot or truffade and salad
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Les FromagesLes Fromages    
Le Plateau de Fromages 							      7,50 €
	S aint nectaire, Fourme d’Ambert, Cantal, Artisou et chèvre	
	C heese Platter

Le Fromage blanc avec sucre ou miel				    4,50 €	

	 White cheese with sugar or honey

Les Desserts maisonLes Desserts maison    
La Tarte Bastide								        7,50 €
	T arte aux pommes tiède, boule de glace caramel	
	 Apple pie with caremel ice cream

La Mousse au Chocolat							       6,50 €
	 Chocolate Mousse

La Crème brûlée								        7,50 €
	 Creme brulee

Le Carpaccio d’Ananas			    				    6,50 €	
	P ineapple carpaccio

La Salade de Fruits et son Sorbet	 				    6,50 €	
	 fruit salad with sorbet

Le Chocolat ou Café liegeois		  				    7,50 €	
	C hocolate or coffee ice cream, chocolate or coffee sauce, 
	 vanilla ice cream, whipped cream

Le Colonel					      				    7,50 €	
	 lime sorbert with vodka
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Notre chef propose également des suggestions temporaires

n’hésitez pas à nous les demander 



La Salade Bastide
(salade verte, lardons, gesiers, tomates, oeufs, carottes, choux)

(salad, bacon, gizzards, tomatoes, eggs, carot, cabagge)
ou

Le Crespeou de Courgettes
(Flan de courgettes, sauce tomate épicée, piment d’espelette, salade verte)

(Zucchini flan, spicy tomato sauce, espelette pipper, salad)

~~~
L’Aligot maison
(Mash potatoes with cheese)

avec

La Saucisse grillée de Lozère
(grilled sausage)

ou

Le Boeuf d’Aubrac braisé
(braised beef)

~~~
Le Plateau de Fromages de pays

(Cheese plater) 

ou

Les Desserts maison au choix 
La tarte Bastide ou La Mousse au Chocolat 

 ou La Salade de Fruits frais avec boule de sorbet
(apple pie with caramel ice cream or chocolate mousse

or fruit salad with sorbet)

nos plats sont servis avec au choix aligot, frites, truffade ou salade verte

our  dishes are served with aligot, french fries, truffade or salad

LeLe  Menu BastideMenu Bastide   27 €  27 €

Maison BastideMaison Bastide

Toutes nos viandes sont d’origine francaise



La Salade Gourmande
(salade verte, Foie Gras, magret fumé, oeufs, tomates, carottes, choux, noix)
(salad, foie gras, smoked duck breast filet, egg, tomato, carot, cabagge, nut)

ou

La Planche de Charcuteries de pays
(french pork charcuterie)

~~~
L’Aligot maison
(Mash potatoes with cheese)

avec

Le Pavé de Veau de Lozère sauce forestière
(Veal Steak with mushroom sauce)

ou

Le Faux Filet de Boeuf d’Aubrac
(Aubrac beef sirloin steak )

ou

Les Côtes d’Agneau de Lozère
(Lamb chops)

~~~
Le Plateau de Fromages de pays

(Cheese plater) 

~~~
Les Desserts au choix à la carte

 

LeLe  Menu Gévaudan Menu Gévaudan    34 €  34 €

nos plats sont servis avec au choix aligot, frites, truffade ou salade verte

our  dishes are served with aligot, french fries, truffade or salad

Toutes nos viandes sont d’origine francaise
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LeLe  Menu EnfantMenu Enfant 11 € 11 €

La Salade de Tomates 
(Tomato Salad)

ou

L’Assiette de Jambon de Pays 
 (Cured Ham)

~~~
L’Aligot maison ou les Frites maison

(Mash potatoes with cheese or French fries)

avec

La Saucisse grillée de Lozère
(grilled sausage)

ou

Le Steak Haché
 (chopped Steak)

~~~
La Glace 1 boule au choix

ou

Yaourt
(ice cream or Yogurt)
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Toutes nos viandes sont d’origine francaise


